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ALTAGA
Facultad de Ciencias de Lugo

Universidad de Santiago de Compostela
27002 - Lugo

E-mail: altaga@lugo.usc.es
www.altaga.org

FAX: 982-285872
TEL: 982-285900 Ext 24146

Facultad de Ciencias de Ourense
Universidad de Vigo

32004 Ourense
E-mail: altaga@uvigo.es

ALOJAMIENTO CONCERTADO

Para aquellos alumnos que lo necesiten, la Residencia

Universitaria Abeiro ofrece a los asistentes apartamentos en régimen

de alojamiento y desayuno:

20.52 € por día y persona en apartamento doble.

29.84 € por día apartamento doble para uso individual.

Residencia Abeiro. Alfonso X El Sabio 12. 27002 Lugo.

Reserva directa: Tel. 982240184, Fax. 982240312.

www.abeiro2000.es, e-mail: abeiro@abeiro2000.es

COLABORAN

Área de Orientación e Inserción Laboral de la U.S.C. en el
Campus de Lugo

Vicerrectorado de Estudiantes
Vicerrectorado de Extensión Cultural y Servicios a la Comunidad

Universitaria
Vicerrectorado de Coordinación del Campus de Lugo
Consellería de Educación y Ordenación Universitaria - Xunta de
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CURSO DE GESTIÓN DE CALIDAD EN LA
INDUSTRIA ALIMENTARIA

Programa

SECCIÓN 1: PRESENTACIÓN Y OBJETIVOS
- Introducción

SECCIÓN 2: APLICACIÓN DE LA ESTADÍSTICA
AL CONTROL DE PROCESO

- Aplicación de la Estadística
- Planes de Muestreo. Normas UNE 66-020.
- Simulaciones de Muestreo
- Coste de la Calidad
- Concepto de Proceso y su Control
- La Actuación de la Inspección

SECCIÓN 3: FIABILIDAD Y DISEÑO DE
EXPERIMENTOS

- Fiabilidad y Calidad
- Principales leyes de Probabilidad empleadas

en Fiabilidad
- Parámetros de Fiabilidad
- Análisis Modal de Fallos, de sus Efectos y

Criticidades (AMFEC)
- Diseño de Experimentos

SECCIÓN 4: NORMA ISO 9000
- Introducción: La Normalización, la

Homologación y la Certificación
- Sistemas de Calidad
- La Norma ISO 9000
- El Manual de Calidad
- Calibración: Ejemplo de un Procedimiento

CURSO DE GESTIÓN DE CALIDAD EN LA
INDUSTRIA ALIMENTARIA

Programa

CERTIFICADO DE ASISTENCIA
Se controlará la asistencia durante el curso,

permitiendo la entrada solo a alumnos matriculados. A
cada alumno se le hará entrega del correspondiente
diploma de asistencia.

Este Curso es válido como 1 crédito de libre
configuración para las siguientes titulaciones de la
Universidad de Santiago de Compostela (en trámite):
- Licenciatura en Ciencia y Tecnología de los Alimentos
- Licenciatura en Química: orientación Química
Agrícola
· Ingeniería Técnica Industrial: especialidad en Química
Industrial
- Ingeniería Técnica Agrícola: especialidad en Industrias
Agrarias y Alimentarias.

CURSO DE GESTIÓN DE CALIDAD EN LA
INDUSTRIA ALIMENTARIA

Docente

SECCIÓN 5: AUDITORÍAS DE CALIDAD
- Introducción
- Sistemas de Auditoría
- Acciones de Seguimiento

SECCIÓN 6: INSPECCIÓN Y ENSAYO EN LA
INDUSTRIA AGROALIMENTARIA

- Introducción
- Desarrollo del Sistema APPCC
- Documentación del Sistema de Autocontrol
- El APPCC y la Norma ISO 9000

SECCIÓN 7: CALIDAD TOTAL
- Calidad Absoluta y Calidad Relativa
- El Concepto de Función
- Calidad Realizada y Calidad Percibida
- Grado de Satisfacción: Identificación y Análisis
- Calidad Total: El proyecto
- Los Grupos de Trabajo
- Planificación de la Calidad

ALUMNOS Y MATRÍCULA
El curso está dirigo a profesionales y estudiantes

que deban realizar su trabajo en el área de control de
calidad de una empresa alimentaria.

La inscripción al curso cuesta 90 €. Los socios de
Altaga y de otras asociaciones pertenecientes a
FEDALCYTA o EFFoST tiene subvencionada la
inscripción, debiendo pagar únicamente 60 €. Plazas
limitadas.

D. José Carlos Cotón Fernández es Master en
Dirección de Calidad y Medio Ambiente en el IDE-
CESEM (Madrid), además de Licenciado en Ciencia y
Tecnología de los Alimentos y en Farmacia por la
Universidad de Santiago de Compostela.

D. José Carlos Cotón Fernández actualmente es
Director Industrial de Criadero de Moluscos del
Noroeste S.L. Anteriormente ha desarrollado su labor
profesional como Director de Calidad en varias
empresas del sector alimentario, implantando el sistema
de gestión de la calidad conforme a la norma ISO 9001
y a la norma danesa DS 3027 E sobre el Análisis de
Peligros y Puntos de Control Críticos, así como la
adquisición de la licencia de uso de la marca "Galicia
Calidade".


